
Liebe Gäste, 
 

wir vom SIEBZEHN möchten Sie in unserem, Restaurant 
herzlich willkommen heißen. 

Ob Familienfeiern aller Art, Betriebsfeste oder einfach nur so in festlicher Atmosphäre, unsere 
vielgelobte Küche, der freundliche Service und unsere Räumlichkeiten sind der ideale Rahmen 

für Ihre Veranstaltung. 

Unsere Küche verwendet ausschließlich frische und hochwertige Zutaten, die wir für Sie 
à la minute zubereiten. 

 
Sie haben etwas zu feiern? 

 Gerne helfen wir Ihnen bei der Gestaltung.  
Fragen Sie uns! 

 
Aperitif 

 
Martini dry, bianco, rosso   5 cl €    3,10 
Prosecco mit Holunderblütensirup 0,1l €    3,30 
Veneziano(Prossecco mit Aperol) 0,3l €    4,50 
Sprizz (Weißwein, Soda, Aperol)  0,3l €    3,90 
Bitterino pur auf Eis 0,1l €    2,00 
 

Suppen 
 
Spinatcremesuppe  
mit Camembert   € 4,90 
 

Senfsuppe  
mit feiner Lachs-Lauch Rolle   € 4,90 
 

Vorspeisen 
 
Bruschetta italiano 
marinierte Tomatenwürfel auf Baguette €  4,60 
 
Bruschetta speciale  
mit Kapernbeeren, Basilikum, Oliven und Schalotten   € 5,90 
 
Lasagne  
vom Graved Lachs und Romania Salat mit grünem Dressing       € 7,90 
 
Kaltes vegetarisches Carpaccio  €  7,90 
gegrillte Aubergine und Zucchini mariniert in Pesto  
dazu Tomatenstreifen Parmesankäse und Salatbouqet  



 
„Siebzehn´s“ 
Köstlichkeiten 

 
Meeresfrüchte 
 in Safransauce, mit Parmesan überbacken  €  8,50 
 
Garnelenspieße  
auf  Shiitake-Pilzen mit Oysternsauce € 8,90  
 
Carpaccio vom Rind  
mit Pinienkerne, Parmesan, Ruccola und rotem Tomatenpesto  € 9,50  

 
 

Caesar Salad 
Der Salat besteht aus Römersalat, einer speziellen Vinaigrette, Croutons und Parmesan. Für die Vinaigrette wird ein 

möglichst frisches Ei etwa eine Minute gekocht, und nur das Eigelb mit Olivenöl, frisch gepresstem Zitronensaft, 
Worcestershiresauce, Salz und frisch gemahlenem Pfeffer zu einer Emulsion aufgeschlagen. Die vorbereiteten 

Salatblätter werden mit der Vinaigrette vermischt und mit den in Knoblauchöl gerösteten Croutons sowie Spänen von 
Parmesan vollendet. Je nach Rezept wird Caesar Salad zusätzlich mit Sardellenfilets, Avocado, Tomaten, Garnelen, 

gebratener Geflügelbrust usw. ergänzt. 
 
*Klassisch mit Brotwürfel  € 7,50 
 
*Thunfisch und Oliven   € 8,90 
 
*Maispoularde mit einer Senfkruste und Kapernbeeren  € 11,90 

 

Beilagensalat  €   3,20 
 

Knackige Salatteller mit: 
 
in Pesto marinierten Champignons €   8,90 
  
marinierten Tomaten, Büffelmozzarella, Ruccola,  
Fenchel und Pinienkernen  €   8,90  
 
gebratenen Putenbruststreifen €   8,60 
   

 
Unsere Salate werden mit mediterranem Dressing angerichtet. 

Auf  Wunsch bieten wir auch French Dressing an. 
 



 
 
Hauptgänge  
 
 
 
 
Maultaschen 
auf Kräuterrahmsauce garniert mit Röstzwiebeln  
dazu Salatgarnitur   €   7,90 
 
Penne Gemüse 
Penne mit frischem Gemüse und Basilikumpesto €   8,90 
 
Spaghetti Chef 
mit Riesengarnelen (5 Stück), 
Olivenöl, Knoblauch und Chilischoten € 12,50 
 
Gebratene Tagliatelle aus dem Wok 
mit Rindfleischstreifen,  
Frühlingszwiebeln, Chilischoten 
und Oyster Sauce  € 12,50 
 
Forelle  
Ganze Forelle, zart gebraten in einer Jacke von Mandeln  
umlegt mit Salat dazu Zitronenpetersilienbutter  € 12,90 
 
Barramundifilet 
mit zartgebratenen Zucchinistreifen auf Safransauce dazu Basmatireis € 13,90 
 
Fischtrio 
dreierlei Fisch vom Grill auf schwarzen Tagliatelle mit Karotten 
und Fenchelstreifen dazu eine Dillbutter-Weißweinsauce        €  15,90 
 

 



Die allzeit beliebten Steaks im Siebzehn 
 

Argentinisches Rinderfiletsteak  200g € 15,90 
 Filet Steak 300g € 19,90 
das edelste und wertvollste Stück vom Rind, ohne Fett, 
aus dem Mittelstück des Rindslungenbratens, 
besonders zart und wohlschmeckend 
 
Argentinisches Rumpsteak 200g € 12,90 
Rumpsteak 300g € 15,90 
die so genannte Beirind oder das flache Roastbeef - 
außen der typische weiße Fettrand, innen zart marmoriert 
und fettarm, abgerundeter feiner Geschmack. 
 
Putensteak natur 200g € 8,90 
Putensteak  
fettarm, zartes weiches Fleisch und milder Geschmack 

 
Putensteak  200g € 10,90 
mit pomodoributter und gebratener Ananas  
 

Liebe Gäste, bei uns dürfen Sie Ihre Soße und Beilage nach 
Herzenslust selbst auswählen  

 
Chilibalsamicojus, Pfeffersauce, Balsamicojus, 

Cognacrahmsauce, Bratenjus oder Kräuterbutter. 
   
Beilagen zur Wahl: 
 
Basmatireis  € 3,00 
 
Pommes Frites  € 3,00 
 
Gemüse  € 3,90 
 
Folienkartoffel mit Sauerrahm  € 3,50 
 
Spätzle  € 3,00 
 
Rosmarinkartoffeln   € 3,00 
 
Bratkartoffeln   € 3,00 
 

Süße Verführungen finden Sie auf unserer Tafel 



Heiße Getränke 
 
Tasse Kaffee  € 2,00 
Latte Macchiato  € 2,70 
Cappuccino  € 2,30 
Cappuccino groß  € 3,10 
Milchkaffee   € 2,20 
Milchkaffee groß  € 3,00 
Espresso  € 1,80 
Doppelter Espresso  € 3,30 
Espresso Macchiato  € 1,90 
Espresso Corretto (mit Grappa)  € 2,90 
Heiße Milchschokolade mit Sahne  € 2,70 
Kaffolade (halb Kaffee, halb Schokolade mit Sahne) € 3,20 
Große Tasse Tee  € 2,10 

( DARJEELING FIRST FLUSH-HERBS & HONEY- 
PEPPERMINT-ROOIBOS VANILLA-SUMMERFRUITS-EARL GREY ) 

Glas Tee mit Rum  € 3,20 
Grog  € 2,60 
Heiße Zitrone  € 2,00 
Amaretto mit Sahne  € 3,20 
 
 

Heißer Tipp! 
 

Baileys-Café  € 3,90 
(Milchkaffee mit Baileys)  
 

Lumumba  € 3,90 
(Heiße Schokolade mit Rum und Sahne) 
 

Latte Macchiato  
mit Amaretto    € 3,50 
mit Vanillesirup  € 2,90 
mit Caramelsirup   € 2,90  
mit Mandelsirup   € 2,90 
 

 
 



Alkoholfreie Getränke  
   0,2 l  0,4 l 
 
Coca-Cola € 2,20 3,20 
Spezi € 2,20 3,20 
Orangenlimonade € 2,20 3,20 
Zitronenlimonade € 2,20 3,20 
Apfelschorle € 2,20 3,20 
Orangenschorle € 2,20 3,20 
Tafelwasser € 1,70 2,70 
Bitter Lemon € 2,40   
Ginger Ale € 2,40   
Tonic Water € 2,40   
Bitterino-Saft € 3,30 
Red Bull € 3,20 
Apfelsaft € 2,20 3,20 
Orangensaft € 2,20 3,20 
Bananensaft € 2,30 3,30 
Kirschsaft € 2,30 3,30 
Ananassaft € 2,30 3,30 
Maracujasaft € 2,30 3,30 
Pfirsichsaft € 2,30 3,30 
Grapefruitsaft € 2,30 3,30 
Johannisbeersaft € 2,30 3,30 
Schorlemix € 2,30 3,30 
Saftmix € 2,40 3,40 
 
    
  0,33 l 
Coca-Cola light € 2,60 
    
  0,25 l 0,5 l 
Acqua San Pellegrino €  3,30 
 
Selters classic € 2,10 3,30 
Selters naturell € 2,10 3,30 
 



Fassbier 
 
Urtyp                    0,5 l € 2,80 
Kleines Urtyp                                     0,25 l € 2,00 
Teutsch Pils 0,3 l € 2,60 
Kleines Pils  0,2 l € 2,00 
Fürstabt  Weizen 0,5 l € 3,00 
Kleines Weizen 0,3 l € 2,30 
 
 

Flaschenbier 
Alt Kemptener Weiße 0,5 l € 3,00 
Urbairisch Dunkel 0,5 l € 2,70 
Weizen leicht 0,5 l € 3,00 
Clausthaler extra herb 0,33 l € 2,60 
Schöfferhofer alkoholfrei 0,5 l € 3,00 
 

Bier -Mix 
Radler 0,5 l € 2,70 
Pils-Cola 0,3 l € 2,50 
Mohren 0,5 l € 3,10 
Ruß   0,5 l € 3,00 
 

 
Ab sofort laden wir Euch ein mit uns nach dem Essen in 

unserer neuen Bar & Lounge stilvoll abzufeiern. 
 

 
Bar & Lounge – Rathausplatz 21 
Kempten  Tel: 0831 570 79 50  



Weißweine    0,25l 
 

Galdino   € 3,90 
San Giovann - Italien i 
Leicht perlig, super zu Antipasti oder Fisch  
 

Maria Pia  € 3,90 
Intensives Bouquet mit Duftnoten von Frischem Obst. 
Weich, fruchtig und angenehm trocken im Geschmack - Italien 
 

Scaia  € 3,90  
Leuchtend Strohgelbe Farbe, ein blumiger parfümartiger Duft  
nach Zitrusfrüchte wie Grapefruit und Orange, auch Ananas  
und Mango mit einem leichten Ton von Banane. - Italien 
 

Pinot Grigio  € 3,90 
Lebhaft, würzig, mit einem eleganten,  fein-aromatischen Duft - Italien 
 

 
 
Rotweine 
Megale  € 4,30 
Negro Amaro Barrique 
Intensive rote Farbe. Weiniger und angenehmer Duft. 
Voller Geschmack. Angenehm würzige Note.. 
 

Tamante  € 4,10 
Intensiv rubinrot.Boquet reifer Früchte. 
Ausdrucksvoll und körperreich im Geschmack. 
100% Sangiovese 
 

Merlot   € 3,90 
Trocken, harmonisch, elegant, Italien 
 

Montepulciano d’Abruzzo   € 3,90  
Ist ein reinsortiger italienischer Rotwein aus der Rebsorte Montepulciano 
ein rustikaler, einfacher Zechwein, der gut mit italienischer Küche harmoniert.  
 

Weinschorle  € 2,80 
 



Prosecco 
Flasche Prosecco 0,75 l € 20,00 
Glas Prosecco 0,1 l € 3,10 
 

Prosecco mal anders… 
 Prosecco auf Eis  0,2 l € 4,50 
 Prosecco mit Holunderblütensirup 0,1 l € 3,30 
 Prosecco mit Cassis 0,1 l € 3,30 
 Prosecco mit Aperol 0,1 l € 3,40 
 Prosecco auf Eis mit Bitterino 0,25 l € 4,10 
 Prosecco mit Maracujasaft 0,4 l € 4,50 
 

Longdrinks  0,2 l 
Bacardi - Cola oder Orange € 4,50 
Batida - Kirsch oder Orange € 4,50 
Gordon Gin - Tonic € 4,50 
Jack Daniels - Cola oder Apfel € 5,20 
Jägermeister - Bull € 5,00 
Malibu - Kirsch  € 4,50 
Wodka - Lemon oder Maracuja  € 4,50 
Wodka - Red Bull € 5,00 
Campari - Orange  € 4,60 
Campari - Soda  € 4,50 
Licor 43 mit Orangensaft € 5,00 
Licor 43 mit Milch € 5,00 
 



Liköre und Schnäpse 
  2  cl 
Baileys  € 3,10 
Malibu  € 2,20 
Likör 43  € 2,50 
Amaretto  € 2,20 
Averna//Ramazotti  € 2,20 
Fernet Branca  € 2,20 
Jägermeister  € 2,20 
Williams  € 2,00 
Grappa Nonino (Barrique)  € 3,50 
Sambuca Tequila weiß oder braun  € 2,20 
 

 
 
 
Irish Whiskeys 
Tullamore Dew 4 cl € 4,90 
 
American Whiskys 
Jack Daniels  4 cl € 4,70 
Four Roses 4 cl € 4,90 
 
Scotch Whiskeys 
Chivas Regal 4 cl € 5,90 
Glenmorangie 4 cl € 5,90 
Dimple 12 years 4 cl € 6,90 
 
Cognacs 
Hennessy  2 cl € 3,10 
Remy Martin 2 cl € 3,10 
 
 
 
 
 
 
 
 



Cocktails 
Cuba Libre 
Havana Club, Coca-Cola, Limette  € 4,90 
 
Cosmopolitan 
Wodka, Triple Sec., Preiselbeeren-  
oder Johannisbeersaft, Limettensaft  € 5,10 
 
Caipirinha Original 
Zuckerrohrschnaps, brauner Zucker, 
Limettensaft, Limetten  € 5,90 
 
Pina Colada 
Brauner Rum, weißer Rum, Ananassaft, Cocoscreme  € 6,50 
 
Alkoholfreie Cocktails 
 
Virgin Colada 
Ananassaft, Cocoscreme, Sahne  € 4,20 
 
Virgin Caipi 
Ginger Ale, brauner Zucker, Limettensaft, Limetten € 4,20 
 
Maradonna 
Milch, Maracujasaft, Maracujasirup  € 4,20 
 
Babylove 
Orangensaft, Ananassaft, Sahne,  
Kokossirup, Erdbeersirup  € 4,50 

 
Das Sonntagsfrühstück  

(auch am Samstag) 
 

Jeden Samstag, Sonntag und Feiertag von 10.00 bis 14.00 Uhr 
Frühstücksbuffet inklusive einem Heißgetränk und einem Glas O-Saft 

 
  Erwachsene € 11,50 
  Kinder ab sieben bis zwölf Jahren €  7,50 
  Kinder bis sechs Jahren frei 
 


